FORRATTER BUTTER MASALA RATTER (mellan stark) ‘ . BALTI RATTE-R (mellanf,tark eII-er stark)
1. PAPADAM 40:- # # # Krydd kramig sds och Farsk koriander # # #
Tunt indiskt kryddat hdrt brod (2 st) med mango chutny # # # Marinerade och grillad i lerugn, tillagad
2. SAMOSA (2st) vegetarisk pirog med mintsds 50:- i tomat och cashewnotsds # # # 37. KYCKLING BASHANTI 189:-
3. MIX PAKORA fiiterade grinsaker med mintsds 45-- Grillade smd kycklingfilé med stekt 6k, paprika,tomat i baltisds.
4. PANEER PAKORA 40~  19.KYCKLING TIKKA BUTTER MASALA 184:- 38 KYCKLING TIKKA BALTI 189:-
Friterad hemgjord ost i majsmjél med mintsds 20. LAMM’ TIKKA BUTTER MASALA 204:- g;lll;éa;? Ckylzli{llnéfge,rlll;z;t{mzz ARLIC 189:
> VARULLA]} . (st) 45:- 21.0XFILE IEUTTER MASALA 204 Grillade kycklingfilé tillagad med vitlok , cashewndter i baltisds.
Serveras med sur sit sds. 22 . KUNGSRAKOR BUTTER MASALA 214 40 LAMM BALTI 204--
6. KYCKLING PAKORA friterade kycklingfile biter 45:- Grillade lammfilé tillagad med baltisds
7.DAL PURI -Friterade och inbokad linser med mint sds 40:- 41. LAMM BASHANTI 204-.
KARAI RATTER (mellanstark eller stark) ) ) Grillade lammfilé med stekt Iok,paprika,tomat i baltisds.
42. BIFF BALTI 194:-

SPECIAL RATTER (mild eller mellanstark) Notkott tillagad med baltisds.

# # # Marinerad och tillagad med

paprika,syltlok, ingefira och tomatsas # # # 43. KUNGSRAKOR PALAK 214:-
8. RUCI SPECIAL 189:- Grillade kung’sriikor tillagad med spenat i baltisas.
Vitloksmarinerad kycklingfilé,tillagad med cashewndtter 23. KYCKLING KARAI 189:-  44. OXFILE BALTI 214:-
blomkdl, saffiran och paprika. 24. LAMM KARAI 204:- Grillade oxfilé tillagad med balti sds.
ztlgc?nzgnl;?ds grillad kycklingfilé tillagad med 1 25. OXFILE KARAI 204:- RA ’
yoghurt, grdslok mint och saffran i cashewndtsas. 26. SCAMPI KARAI 209:- CURRY TTER (mellanstark eller stark) ’
10. KYCKLING MANGO (mellan stark ) 184:) 27.VEGETARISK KARALI (Blandade Gronsaker) 169:- # # # Serverad med firsk koriander och rodlok # # #
Kycklingfilé tillagad med mango i currysds. 28. OST KARAI (Hemgjord) 174:-
11 . LAX MASALA 189:- ) 45. CURRY KYCKLING / LAMM / BIFF 179:-194:-184:-
Laxfilé tillagad med spenat i special sds (mellan eller stark) Tillagad medmellan stark curry ss
‘ VEGETARISKA RATTER (mellan eller stark) ‘ 46. RAGON ZOSH KYCKLING /LAMM /BIFF  184:-199:-189:-
. Tillagad med yoghurt och mellanstark sds .
SIZLAR RATTER (mellan eller stark) ) 29. VEGETARISK GRYTA 164:-)) 47. GRYTA KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
# # Serveras med tandoorikryddor,yoghurt och cashewnotsis. # # Blandade firska gronsaker tillagad med mellanstark sas Tillagad med blandade gronsaker i indisk mellanstark sds.
30. PANEER BUTTER MASALA 164:- ’ 48. CHANA DAL KYCKLING / LAMM / BIFF  184:-199:-189:-
12 TANDOORI KYCKLING 169- Firskost i graddig tomatsds {fl'lagad mec{zndtsk speczalsasu ' Tillagad med gul linser fidisk koriander i currysds
Tvd marinerade kycklingldr, grillade i lerugn 31 PALAK PANEER (Vilj 'CaSheWHOtt?r) .eller cur.ryse:s), , ) 169:- 49. SPENAT KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
13. KYCKLING TIKKA SIZLAR 194:- Frskost och blad spenat lagat i tomat och indisk Specialsds Tillagad med bladspenat med mellanstark sds.
Marinerad kycklingfilé, grillad, serverad med 32. MIX SABIZI 169:‘, , 50. ADRAK KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
specialkryddor och grénsake i olivolja Blandade gronsaker , ost och linser tillagad med specialsds. I o v tillazad med nordindisk s ’ ' '
14. RASONI TIKKA SIZLAR 194:-  33. DAL MAKHONI ) eller DAL BUNNA(-nét)) ))  149:- ngefdrssmak, tillagad med nordindisk sds
Vitloks och cashewndt marinerad kycklingfilé, grillad i lerugn- Blandade linser och bénor i tomat- och cashewndtsds. 51. BUNNA KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
serverad med gronsaker i olivolja 34. PANEER ZALFREZI 169:-, ’ Tillagad med stekt [0k, paprika och smér i stark tomatsds
15. LAMM TIKKA SIZLAR 219:- Ost firsk paprika,broccoli,smérstekt I6k, vitlok och gron chili i sds. 52. SAMBAL KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
Marinerad och grillad lammfilé, stekta gronsaker i olivolja. 35. SPENAT DAL 164:-’ ’ Tillagad med stark sambalsds.
16. MIXED SIZLAR _ 244 Hackad spenat med linser och tomat i curry sds. 53. KASMIRI KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
éfl.’;};gi l;giﬁiﬁffljliofof;jﬁungsmkor’ marinerade och 36. VEGETARISK BALTI 169:-) ’ Tillagad med nordindiska starka kryddor i sds
17. O)’(FILE SIZLAR 209:- Blandade firska gronsaker tillagad med balti sds. 54.MADRAS KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-
Marinerad och grillade oxfile’,med grénsaker i olivolja. Tillagad med sydindisk gryta med kokos och starka kryddor i sds

18. KUNGSRAKOR SIZLAR 219:-

Marinerade och grillade kungsrdkor, gronsaker i olivolja.

55.VINDALOO KYCKLING / LAMM / BIFF 184:-199:-189:-

Tillagad med extra stark sydindisk gryta
Obs ) kan anpassas pa kundens begéiran

Obs ) kan anpassas pa kundens begiran

Obs ) kan anpassas pa kundens begiran



FISKRATTER (mellanstark eller stark)

56. RAKOR CURRY 179:4 )
Tillagad med indisk mellanstark sds och firsk koriander. )
57. RAKOR SPENAT 184:-) )
Smad rdkor och spenat tillagad med tomat i currysds. ’
58. JHINGA MASALA 214:-) ’

kungsrikor med mellanstarka specialkryddor.
59. SCAMPI MADRAS

kungsrdkor med kokos i stark sds.

2144) )

BIRANI RATTER (melianstarky | § )

### Basmati ris tillagad med
saffran,cashewnotter och russin # # #

60. KYCKLING BIRANI 194:-
61.LAMM BIRANI 214:-
62.BIFF BIRANI 199:-
63.VEGETARISK BIRANI 189:-

KORMA RATTER ( mid)

# ##Tillagad med yoghurt, russin, kokos och
Kryddor i cashewnotsas # # #

64. KYCKLING KORMA 184:-
65. LAMM KORMA 194:-
66. BIFF KORMA 184:-
67. SCAMPI KORMA 214:-
68.VEGETARISK KORMA (Blandade Gronsaker)

eller OST KORMA 179:-

JALFREZI RATTER (mellen eller stark)| )

# # # Farsk paprika,smorstek 16k, vitlok,gronchili och
farsk koriander. Valj mellan eller stark séas. # # #

69. KYCKLING eller BIFF JALFREZI 189:-
70. LAMM JALFRAZI 199:-
71. OXFILE JALFREZI 199:-
72. SCAMPI JALFRAZI 214:-

Obs ) kan anpassas pa kundens begéaran

INDISKT NAN BROD
73. NAN 34:-
Bréd bakat i lerugn.
74.VITLOKS NAN 39:-
Vitloksbrod bakat i lerugn.
75.PASHWARI NAN 54:-
kokos,russin,cashewndéter och socker inbakat bréd i lerugn.
76. MASALA NAN 49:-
Specialkryddat brod bakat i lerugn
77.PANNER NAN 54:-

Ost inbakat brod i lerugn

EXTRA TILLBEHOR ‘
78.TOMAT SALLAD (Stark) ) ) ) 45:-
Fdrska tomat firska ingefira,gron chili,koriande och kryddor.
79. RAITA 45:-

Gurka, tomat,paprika med yoghurt blandat med
speciella indiska kryddor.

80.CHILI PICKLES ) ) 40:-

81.MANGO CHUTNEY 35:-

Sot och sur sas.

82.EXTRA RIS 35:-
\ EFTERRATTER \

83. KULFI 30:-

Indisk glass med pistagendtter, Kardemumma och saffran.

Obs ) kan anpassas pa kundens begéran

Ruci Special Palak Ponir

Sizlar

INDISK RESTAURANG \

ol & vin
MAT FOR AVHAMTNING

Sizlar, exotiska curry, karai & baltirdtter.
Vi serverar basmati- ris och sallad till
Alla varmratter.

DAGENS LUNCH fr. 130:-
Lunch oppettider 11:00-14:00

Oppettider
Ménd-Fredag 11.00-21.00
Lord -Sondag  13.00-21.00

Tala gérna med personal om ni &r allergiska mot ndgot.
Vara matratter kan innehdlla mjélk och nétter.
All v8r mat lagas enligt god indisk tradition.

* Bésta kvalite dr vart mal *
* Gott om fri parkering *

Tel : 08-758 80 50

ENHAGSVAGEN 2
187 40 TABY

www.ruciindisk.se
VARMT VALKOMNA |



